
Vini Bianchi

Vini Rosati

Vini Rossi

Bibite

Liquori - Caffè

Bottiglia Calice

Vola Volè (Pecorino biologico) IGP Orsogna Vinery (Abruzzo) 14,00 € 6,00 €

Civitas (Pecorino biodinamico) IGP Orsogna Vinery (Abruzzo) 20,00 €

Pasetti (Pecorino) DOC Pasetti (Abruzzo) 17,00 €

Bosco (Pecorino) IGP Bosco (Abruzzo) 14,00 €

Kriya (Pecorino biologico) IGP Vignamadre (Abruzzo) 10,00 € 4,00 €

Kriya (Trebbiano  biologico) DOC Vignamadre (Abruzzo) 10,00 € 4,00 €

Dama (Trebbiano) DOC Marramiero (Abruzzo) 13,00 € 5,00 €

Fonteamonte (Trebbiano) DOC Vignavolando (Abruzzo) 13,00 € 5,50 €

Malandrino (Trebbiano) DOC Cataldi Madonna (Abruzzo) 14,00 €

Falanghina IGT Vesevo (Campania) 15,00 €

Greco di Tufo DOCG Vesevo (Campania) 20,00 €

Villa Gemma (Colline Teatine) IGT Masciarelli (Abruzzo) 21,00 €

Vola Volè (Cococciola biologico) IGP Orsogna Vinery (Abruzzo) 14,00 €

Testa Rossa (Passerina) IGP Pasetti (Abruzzo) 18,00 €

Vola Volè (Passerina biologico) IGP Orsogna Vinery (Abruzzo) 14,00 € 6,00 €

Kriya (Passerina biologico) IGP Vignamadre (Abruzzo) 10,00 € 4,00 €

Fontenuova (Passerina) IGT Vignavolando (Abruzzo) 16,00 €

Fior di bosco (Vino frizzante naturale) IGP Bosco (Abruzzo) 12,00 €

Coste Mancini 375 ml (Pecorino) IGT Terre di Poggio (Abruzzo) 7,00 €

Gianni Masciarelli 375 ml (Trebbiano) DOC Masciarelli (Abruzzo) 8,00 €

Bottiglia Calice

Vola Volè (Montepulciano biologico) DOC Orsogna Vinery (Abruzzo) 14,00 €

Kriya (Montepulciano biologico) DOC Vignamadre (Abruzzo) 10,00 € 4,00

Diecicoppe (Rosso) IGP Pasetti (Abruzzo) 14,00 € 6,00

Coste di Moro (Montepulciano biodin.) DOC Orsogna Vinery (Abruzzo) 20,00 €

Marina Cvetic (Montepulciano) DOC Masciarelli (Abruzzo) 40,00 €

Malandrino (Montepulciano) DOC Cataldi Madonna (Abruzzo) 18,00 €

Bottiglia Calice

Cà del Bosco Franciacorta 45,00 €

Bottega (Spumante Brut) Bottega (Veneto) 12,00 € 4,00 €

Marai de Marai (Spumante Brut) Foss Marai (Veneto) 16,00 €

Gran Cuvèe rosè (Swarovski) Fantini (Abruzzo) 17,00 €

Bottega (Prosecco) DOC Millesimato Bottega (Veneto) 16,00 €

Acqua 75 cl 2,00 €
Coca - Fanta - Sprite latt. 33 cl 2,50 €
Coca Cola 50 cl. 3,00 €
Birra Beck’s 33 cl 3,00 €
Birra Paulaner Weiss 50 cl. 4,00 €
Tuborg 66 cl. 4,00 €

Rum Zacapa 10,00 €

Whisky 5,00 €

Amaro 3,50 €

Grappa 3,50 €

Limoncello Santo Spirito 3,50 €

Genziana Santo Spirito 3,50 €

Ratafia Santo Spirito 3,50 €

Caffè 1,50 €

Bottiglia Calice

Villa Gemma (Cerasuolo) DOC Masciarelli (Abruzzo) 26,00 €

Testa Rossa (Rosato) IGP Pasetti (Abruzzo) 18,00 €

Dama (Cerasuolo) DOC Marramiero (Abruzzo) 14,00 €

Vola Volè (Cerasuolo biologico) DOC Orsogna Vinery (Abruzzo) 14,00 € 6,00 €

Malandrino (Cerasuolo) DOC Cataldi Madonna (Abruzzo) 17,00 €

Pettirosce (Cerasuolo biodinamico) DOC Orsogna Vinery (Abruzzo) 20,00 €

Kriya (Cerasuolo biologico) DOC Vignamadre (Abruzzo) 10,00 € 4,00 €

Gianni Masciarelli 375 ml (Cerasuolo) DOC Masciarelli (Abruzzo) 8,00 €

WHITE WINES

ROSÈ WINES

RED WINES

Bollicine SPARKLINGS WINES AND PROSECCO

SOFT DRINKS

LIQUEUR - COFFEE



Primo piatto del giorno (chiedere al personale)
Pasta dish of the day (ask the staff) 

Compreso di coperto bevande 
escluse 
Cover charge and bread included; 
beverages not included

16,00€Secondo a scelta sul banco caldo
Main dish to choose from hot counter 

Antipasti

DessertMenù degustazione

4-8-2-12-1-14-
9-3-7-11

Antipasto Brigantino* 8 tipi (caldi e freddi) 
Brigantino Starter 8 types of hot and cold starters 18,00 €

14-12 Crudo di calamaretti° Raw Squid 15,00 €

14 Ostriche (3 pezzi)° Oysters (3 pieces) 10,00 €

4-8 Tartare di tonno (150g)° Tuna tartare (150g) 18,00 €

4-11 Tartare di salmone rosso selvaggio del Pacifico (150g)° 
Pacific red salmon tartare (150g) 18,00 €

2-14-12 Insalata di mare* Seafood salad 10,00 €

2-14-12 Insalata di polpo al vapore* Steamed octopus salad 13,00 €

2 Gamberi e rucola al vapore* Steamed prawns and rocket 11,00 €

12-2-3 Cocktail di gamberi* Prawn cocktail 9,00 €

4-12 Carpaccio di salmone marinato Marinated salmon carpaccio 12,00 €

4-12 Carpaccio di pescespada marinato Marinated swordfish carpaccio 12,00 €

4-12 Alici marinate ° Marinated anchovies 9,00 €

4-12 Filetti di sgombro alla contadina Contadina style mackerel fillets 9,00 €

4-12 Tonno fresco al vapore Steamed tuna filet 11,00 €

14-12-9 Sautè di vongole veraci Sautéed carpet shell clams 14,00 €

14-12-9 Sautè di cozze e vongole nostrane Sautéed mussels and clams 10,00 €

14-9 Cozze Diabolik Diabolik style mussels 11,00 €

14-1-12 Gratin di frutti di mare Seafood Gratin 11,00 €

2-14-4-1-12 Arrosto misto (sogliola - pescatrice - spiedino di calamari - scampo)* 
Mixed roast fish (sole - anglerfish - squid skewer - Scampo)

25,00 €

14-1 Spiedino di calamari (2 pezzi)* Squid skewer (2 pieces) 11,00 €

2-14-1 Spiedino di scampi e calamari* Squid and Scampi skewer 10,00 € cad.

4-2-14-1 Fritto misto* Mixed fried fish 16,00 €

14-1 Fritto di calamari* Fried calamari 18,00 €

2-4-9-12-14 Brodetto Fish soup 32,00 €

4-9 Sogliola in guazzetto con patate Stewed Sole with potatoes 14,00 €

4-9-12 Pescatrice alla cacciatora Anglerfish with mushrooms and vegetables 23,00 €

4-9-14-2-12 Spigola al cartoccio con frutti di mare  Sea bass with seafood baked in foil 18,00 €

4-1 Pescepada Arrosto Roast Swordfish 18,00 €

4-9 Baccalà verza e patate Salted cod with potatoes and savory cabbage 15,00 €

9-2-12-3-1 Gnocchi Lola (scampi sgusciati) Gnocchi with shelled scampi 13,00 €

3-2-14-9-1
12

Mugnaia allo scoglio Seafood Mugnaia 13,00 €

1-2-9-12 Mezzi rigatoni agli scampi Mezze maniche with shrimp scampi 12,00 €

1-14-12-9 Linguina verde alle vongole veraci e pomodorini
Linguina green with carpet shell clams and tomatoes

13,00 €

1-14-2--
9-12

Orecchiette broccoli e frutti di mare* Orecchiette whit broccoli and seafood 13,00 €

1-3-14-2-
12-9

Sagne e ceci ai frutti di mare* Pasta and chickpeas with seafood 13,00 €

1-3-2-14-
9-12

Fettuccine alla pescatora* Fettuccine fisherman style 12,00 €

Tagliata di frutta - Fruit salad 4,00 €
7 Panna cotta caramello o cioccolato Panna cotta with chocolate or caramel 4,00 €
7 Panna cotta frutti di bosco Panna cotta with wild berries 5,00 €
3-7 Creme Caramel Creme Caramel 5,00 €
1-3-7 Pizza doce Sweet “Pizza” 5,00 €
7-3-1-11-6-8 Tiramisù Tiramisù 5,00 €
7 Sorbetto Sorbet 3,00 €

Antipasti caldi e freddi*(8 tipi)
Hot and cold starters

Compreso di coperto 
bevande escluse 
Cover charge and bread 
included; beverages not 
included

Primo a scelta tra le offerte del giorno
Pasta dish to choose among the offers of the day 

Arrosto misto* o Fritto misto*
Mixed roast fish or mixed fried fish 38,00€

Antipasti caldi e freddi* (7 tipi)
7 types of hot and cold starters 

Compreso di coperto 
bevande escluse 
Cover charge and bread 
included; beverages not 
included

18,00€

Assaggio di primo
Taste of pasta dish 

Filetto di spigola con contorno
Sea bass filet with side dish

Antipasti caldi e freddi* (7 tipi)
7 types of hot and cold starters 

Compreso di coperto 
bevande escluse 
Cover charge and bread 
included; beverages not 
included

20,00€

Assaggio di primo
Taste of pasta dish 

Frittura e spiedino*
Mixed fried fish and skewer

Antipasti caldi e freddi* (7 tipi)
7 types of hot and cold starters 

Compreso di coperto 
bevande escluse 
Cover charge and bread 
included; beverages not 
included

22,00€

Primo piatto a scelta tra le offerte del giorno
Pasta dish to choose among the offers of the day

14-9-3-7-1 Chitarrina, cozze Diabolik e pecorino di Fossa
Homemade Chitarra with spicy mussels and Fossa pecorino cheese

13,00 €

2-9-1-12 Pacchero all’astice (mezzo astice) Pacchero with lobster 19,00 €

1-2-12-9 Linguine alla marinara  Seafood linguine 12,00 €

9-2-12 Risotto Lola (scampi sgusciati)  Risotto with shelled scampi 14,00 €

1-14-9-2-12 Paccheri Posillipo* Paccheri Posillipo 13,00 €

1-14-9-12 Spaghetto vongole nostrane  Spaghetti with clams 12,00 €

STARTERS

Primi Piatti PASTA DISHES

Secondi Piatti MAIN DISHES

DESSERT
TASTING MENU

Apertivo Cenato APERITIF

Menù del giorno MENU OF THE DAY

1 Cereali contenenti glutine/Cereals containing gluten - 2 Crostacei/Crustaceans - 3 Uova/Egg  
4 Pesce/Fish - 5 Anacardi/Cashews - 6 Soia/Soy - 7 Latte/Milk - 8 Frutta a guscio/Nuts 
9 Sedano/Celery - 10 Senape/Mustard - 11 Semi di sesamo/Sesame seeds - 12 Solfiti/Sulphites  
13 Lupini/Lupin beans - 14 Molluschi/Molluscs
*contenente prodotto congelato °= Prodotto risanato conformemente alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004
* contains frozen product, °= Product subject to preventive “thermal-treatment” as provided for by Regulation CE 853/2004

I nostri dessert vengono preparati nel nostro labroratorio con prodotti freschi di primissima qualità senza 
aggiunta di additiviSi prega la gentile clientela di comunicare al personale eventuali allergie e/o intolleranze alimentari

Dalle 18.00 alle 21.30 From 6 PM to 9,30 PM

Variazione secondo con fritto misto o calamari			      18,00€
Main dish with mixed fried fish


